Chateau Tour des Genéts

Cuvée Petit Fruité Rouge 2005 12,5°

Cépages 40 % Grenache, 15 % Syrah, 45 % Carignan
Vendangemanuelle et triée sur table de tri.

Vinification : Egrappage. Refroidissement de la vendange de 1Q&isbn
pendant 30 jours avec remontages. Fermentationanttpe se fait en
cuve béton.

Dégustation: D'une couleur rouge cerise, ce vin développead@ses de
fruit mari au soleil.. Le nez évoque les petitstBuouges , tels que groseille
et cassis. La bouche est joyeuse,s'exprime avextesse et fraicheur.

Un rouge fruité a boire dés aujourd'hui, légérenfiens I'éte.

Accompagne agréablement tout un repas.
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