Chateau Tour des Genéts

Cuvée Premiers Grains Rouge 2005

Cépages : 50 % Grenache, 20 % Syrah, 30 % Carignan
Vendangemanuelle et triée sur table de tri.

Vinification : Egrappage. Refroidissement de la vendange a 1@&isan
25 jours avec remontages. Fermentation malolactguait en cuve béton.

Dégustation :Robe rouge cerise, le nez est épicé et fruité. dbuele
friande, aux tanins souples, sur des notes de stuUsaits noirs.

Il gagnera en puissance aromatique au fil de smrage en bouteille.
Servir a 18 °. Idéal pour accompagner plats susaéss. Et toute viande, et
fromage a pate molle.

A boire maintenant ou a garder 5 a 8 ans.

Un vin agréale et expressif de son appellation.
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